Klingel's
EssziMMER

Spanischer Abend
Jeden Mittwochabend im Klingel s EsszimmeR

Wenn man an Spanien denkt, lasst das Auge ein geistiges Bild entstehen.Allein der Gedanke an
Sonne, Wein, Tapas, kostliche Snacks I6sen eine Leidenschaft aus, dass das Wasser im Munde
zum FlieRen bringt. Klingel’s Esszimmer mochte Ihnen mit einer Anzahl von spanischen
Kostlichkeiten einen schonen Abend vermitteln.

Natirlich gehort auch das Nationalgetrank Sangria zu einem schénen spanischen Abend.
Rotweine aus Navarra oder Rioja sollen das Angebot abrunden, und zum Schluss darf auch die
Crema Catalana nicht fehlen.

Die Spanische Kiiche ist zum groBten Teil schnérkellos und deftig. Viel Ol, Knoblauch und
Tomaten sind oft die Hauptbestandteile der Spanischen Kiiche, und Beilagen werden zu
Hauptgerichten.

Verwenden Sie die kleinen Schalchen fur die einzelnen Gerichte und kosten Sie den
individuellen, unverfélschten Geschmack der Speisen, so verhindern Sie, dass sich die
einzelnen Geschmacksrichtungen miteinander vermischen. Nur so kénnen Sie den vollen
Hochgenuss erreichen. Jeweils ein Stiick gerdstetes Brot begleitet Sie bis ans Ende durch die
Speisen.

Wir vergeben nur eine begrenzte Anzahl an Platzen, deshalb
empfehlen wir Ihnen, rechtzeitig zu reservieren.
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Pan Tomate
Gerostetes Brot mit Tomaten.
*
Tapas, Tapas, Tapas.
Kleine diverse Happchen und kleine Kdstlichkeiten.
*

Boquerones fritos con alioli

Sardinen mit Knoblauch Mayonaise.
*

Paella mit Huhn, Schweinefleisch, Muscheln und Corizo.
Spanisches Reisgericht.
*

Habas Verdes en Salsa de Tomate
(Griine Bohnen in Tomatensauce)
*

Pollo a la Chilindron
(Huhn mit Paprika und Oliven)
*

Zarzuela de Pescado
(Katalanischer Fischtopf)
*

Pikanter Kartoffelsalat

*

Dicke Bohnen in Wein mit Speck und Paprikawurst
*

Tortilla
(Kartoffelomelett)
*

Gambas al ajillo
(Knoblauch-Garnelen)
*

Pollo en salsa verde
(Hahnchenfleisch in Petersiliensauce)
*

Patatas Bravas

(Frittierte Kartoffeln in Tomatensauce)
*

de Bacalao
(Frittierte Kabeljauhdappchen)

Albondigas en Picante Salsa de Tomate
(Fleischballchen in wiirziger Tomatensauce)
*

Marinierte rote Paprika
*

Calamares a la Plancha
(Gegrillter Kalmar)
*

Gambeas al Pil Pil
(Garnelen mit Chili und Knoblauch)

Pro Person 21,80 €



